Kukkolankoski

LAUSUNTO
SUOMEN KALASTUSLAIN UUDISTUS, PYKALA 90

Olen monen vuoden valmistelun ja neuvottelun jalkeen vihdoin ostanut
isoisovanhempieni Petter ja Maria Palon perikunnalta osan Suomen puolen
Kukkolankosken rannalla sijaitsevasta tilasta. Tama kauppa mahdollistaa
Kukkolankosken matkailupalvelujen kehittamisen ymparivuotiseksi. Kehittami-
nen sisaltaa mm. ravintolan ja sen toimintaan liittyvien palvelutilojen rakenta-
misen tilan etelaiselle puoliskolle.

Ravintola tulee tukeutumaan Kukkolan kylan vuosisataiseen kalastusperintee-
seen ja sen vaalimiseen. Maisemalliset ja historialliset perinteet tulevat oleelli-
sesti vaikuttamaan itse rakentamisen toteuttamistapaan eika historiallista ym-
paristda tulla pilaamaan.

Nakyvinta matkailijan kannalta on siian ja lohen lippous ja verotalojen kesken
tapahtuva loppukesan jokailtainen kalan jako, joka edelleenkin tapahtuu jo
1600-luvulta maaraytyneen menettelyn mukaisesti.

MyoOs Kukkolan ainutlaatuinen siianvalmistustapa, varrassiika, kuluu ravintolan
oleellisimpaan tarjontaan muiden perinteisten paikallisten ruokien ohella.

Verotalojen lippouksen aikana eli elokuun alun ja syyskuun 15 paivan valise-
na aikana ravintolan on tarkoitus ostaa siiat suoraan joko lippomiehilta, joiden
vuoron palkka on n. 16 kiloa siikaa kalastajaa kohti tai verotalojen osakkailta,
joiden osuus saaliista voi olla useita kymmenia kiloja vuorokaudessa. Tata
menettelya on myos soveltanut nykyinen kesaisin toimivan kahvilaravintola
Myllynpirtin yrittgja.

Verotalojen lippouksen yhteydessa saatuja siikoja pidetaan aluksi elavina lip-
popaikkojen sumpuissa, joista ne sitten viedaan suuremmissa erissa Sikayh-
tyman kylmavarastoon. Siten kalojen kasittelytapa on turvallinen eika kylma-
ketju katkea. Lisaksi saaliin jaljitettavyys ja kalastusaika on tarkkaan tiedossa.

Siikayhtyman osakkaat eivat ole rekisteroityneet ammattikalastajiksi eika tata
voitane heilta kohtuudella vaatiakaan.

Tulevan kalastuslain 90. pykalassa maaratty 5 kg:n myyntirajoitus ja ehdoton
kielto myyda ravintolalle estaisi em. esitetyn menettelyn, mika on mita par-
hainta lahiruokaa ja nimenomaan asiakkaiden toivomus: "Onhan tama siika
tuosta koskesta kalastettua?”

Kukkolassa 23.1.2014

Antti Palo
matkailuyrittaja






