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Maa- ja metsdtalousministeriolle

Maa ja metsatalousministerio asetti 26.2.2002 tyéryhman uusimaan lantasakkosopimusta kantaisten
gldinten teurastamisesta. Tyoryhmén jaseniksi kutsuttiin Sami-Jussi  Talpila Maa ja
metsataloustuottajien Keskusliitosta (MTK), Elisa Pitkdnen ja Liisa Kotisalo (Ahonen) Suomen
Teurastamo eldinlédkéarien yhdistyksestéa (1.8.2003 akaen Tarkastuseldinlégkareiden yhdistys),
Pentti Nieminen ProAgria Suomen Kotieléinjalostusosuuskunnasta, Antti Rissa Lapuan Nahka
Oy:std, Lea Lastikka Elintarviketeollisuudliitosta, Anna-Maija Gronlund Elintarvikevirastosta, Juha
Koskenoja Lihateollisuuden tutkimuskeskuksesta (LTK) ja Marjatta Rahkio maa ja
metsatalousministerion elintarvike- ja terveysosastolta. Marjatta Rahkion poistuttua ministerion
palveluksesta tehtavaa jatkoi syksylla 2002 Eeva-Riitta Wirta.

Tyoryhman tyon oli tarkoitus valmistua 28.2.2003 mennessd, mutta madraaikaa jatkettiin 14.2.2003
31.8.2003 asti ja sen puheenjohtgjaks nimettiin eldinldakintdylitarkastga Eeva-Riitta Wirta ja
jaseneks kutsuttiin Jukka Markkanen (M TK) ja Marjatta Rahkio (LTK).

Ty6ryhmaén tehtdvana oli uusia vuonna 1982 voimaan tullut suositussopimus lantaisten nautojen
kasittelysta teurastamolla. Asia on tullut entistd gankohtaisemmaks kuluttgjien suojan ja
elintarvikkeiden turvallisuuden varmistamisen myo6té ja erityisesti viimeaikaisten EHEC-tartuntojen
yhteydessa. Tyoryhma kaytti nimeé lantasakkotydryhma.

Tyoryhma jarjesti kuulemistilaisuuden teurastamoiden ja terveydenhuoltoel dinlégkéarien edustajille
seka vida erikseen sidosryhmille. Lisaksi teurastamoiden edustgjien kanssa kaytiin erillinen
neuvottelu. Osallistuminen kuulemistilaisuuksiin e ollut erityisen aktiivista, mutta kirjalisia ja
suullisia kommentteja saatiin runsaasti eri tahoilta. Kaikki kommentit kasiteltiin ja arvioitiin.

Saatuaan tyonsa paddtokseen tyoryhma luovuttaa Kkunnioittavasti muistionsa maa ja
metsétal ousministeriolle.
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1. JOHDANTO

Elintarvikkeiden laatuketjussa pellolta poytdan on entistda enemman otettu huomioon
alkutuotannon toiminnan vaikutus elintarvikkeiden laatuun. Huomiota on kiinnitetty seka
tuotantotilan olosuhteisiin ettd raaka-aineiden vaikutukseen lopulliseen elintarvikkeen
laatuun.

Ruuan turvallisuus on kohotettu viimein laatutekijaksi. Turvallisuutta voi saada aikaan vain
hyvilla tuotantotavoilla niin alkutuotannossa kuin tuotanto- ja jalostusvaiheissa. Eléinten
hyvinvoinnin ja puhtauden merkitys lopputuotteen turvallisuuteen on viime vuosina tullut
eslle esmerkikss EHEC-bakteerin kuluttgjille aheuttamia vakavia sairastumisia
selvitettaessa.

Teurastuksessa vuodan ata paljastuva ruhon liha on Kkéarjistéen sanottuna steriilid. Sen
hygieenistd, mikrobiologista tasoa voidaan vain yrittda yllapitéa ja pyrkia estamaddn sen
litallinen huonontuminen. Lihan hygieenisen laadun parantaminen ei ole mahdollista ilman
siihen tahtdavaa erityisté kasittelya

Huomion kiinnittdminen eldimen lantaisuuteen teurastuksen yhteydessi on yks tarkeimpia
niista toimenpiteista, joita voidaan tehda, etté |ahtokohta elintarvikkeen turvallisuuteen olis
mahdollisimman hyva. Lantaisuus on pahimmillaan vakava eld@men hyvinvointiongelma.
Eldamen teuraguksessa ja sen jalkeen se on elintarvikkeen turvallisuusriski.

2. KANSALLISET SAADOKSET JA OHJEET

Lainsdadanntssa on otettu huomioon eldinten puhtaus sekd elintarvikehygienian etta
gdinten  hyvinvoinnin  kannata. Laki eadmista saatavien  dintarvikkeiden
eintarvikehygieniasta ja eldnsuojelulaki seka niiden pohjalta annetut asetukset sisdltavét
oman ndkokulmansa. Toisaalta my6s viranomaiselle on asetettu velvoitteita ja annettu
oikeus puuttua tilanteeseen, jos eldimen puhtaus on kovin puutteellista. Seuraavissa
kappal eissa on koottuna kotimai sessa lainsd&dannossa olevia méaréyksia asiaan liittyen.

2.1 Laki elaimisté saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta

Laissa eldimista saatavien dintarvikkeiden elintarvikehygieniasta (1195/1996) on otettu
huomioon eldmista saatavien elintarvikkeiden hygieeninen laatu raska-aineena ja
elintarvikkeena. Lain 13 8 mukaan “eldimistd saatavien elintarvikkeiden on oltava
kéyttotarkoitukseensa sopivia ekd niissda saa olla ihmisen terveydelle haitallisia
ominaisuuksia. Tartuntojen levidminen elintarvikkeiden valityksella elamista ihmisiin on
mahdollismman tehokkaasti estettava kaikissa olosuhteissa’. Suora viittaus eldinten
puhtauteen voidaan katsoa olevan 14 8:ssé, jonka mukaan elintarviketuotantoon kaytettavia
eldamia on hoidettava, kasiteltava ja kuljetettava siten, etta niista saatavien elintarvikkeiden
laatu voidaan turvata.

Velvoite e€ldinten terveydentilan seuraamisesta on my6s tuotantotilalla kayvéla
kunnanelé@inladkarilla. 58 8:ssa eéinladkarin ilmoittamisvelvollisuus, todetaan, etta ”jos
elainlddkari tuotantotilalla suorittamansa eldinlagkarin kdynnin yhteydessa havaitsee, etta
tuotantotilan eldinten terveydentila on sellainen, ettd se oleellisesti heikentdd kyseisista
gamista saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieenistd laatua, on eléainléékérin



ilmoitettava tasta eléinten omistgjalle tai haltijalle seka asianomaiselle 12 8:n 1 momentissa
tarkoitetulle tdman lain mukaisesta valvonnasta ja tarkastuksesta vastaavale kunnan tai
kuntayhtyméan el&inl&8kérille”.

2.2 Lihahygienia-asetus

Lihahygienia-asetuksen 16/EEO/2001 luvussa 10, teuraseléinten kasittely teurastamossa ja
teurastuspaikassa, on esitetty vaatimus eldinten erilldan pitamisesta tarkastusta varten seka
gldinten puhtautta koskeva vaatimus. Kohdan 47 mukaan “eldimet on dijoitettava
teurastamon navettaan niin, ettd eldinten eldvana tarkastus ja Siitd johtuvat toimenpiteet
voidaan suorittaa oikein”. Kohdassa 48 edellytetdan, etta "teurastamo vastaa sSiitg, etta
teurastettavat eldmet ovat puhtaita’. Lisaksi samassa kohdassa suosituksena todetaan, etta”
voimakkaasti lantainen eldin, joka voi muutoin vaarantaa saman aikaan teurastettavista
muista el@imista saatavan lihan hygieenisen laadun, sijoitetaan teurastamon navettaan niin,
ettd se voidaan teurastaa erill&&n muusta teurastuksesta’.

Eldinten likaantuminen on otettu huomion my6s asetuksen luvussa 5, erityiset vaatimukset
teurastamolle. Yleisten vaatimusten lisdks teurastamon on taytettava vahintéén seuraavat
vaatimukset: Kohdan 30 a mukaan "teurastamossa on oltava navetta, jonka lattia, seinét ja
katto ovat kestévasta ja vetta |gpdiseméattomasta ainesta ja sellaiset, ettéa ne voidaan pitéa
puhtaina. Karsinoissa on oltava laitteet eldinten juottamista ja tarvittaessa ruokkimista varten
seka riittava viemarointijarjestelmé. Karsinat on sijoitettava niin, ettd tarkastuselanlédkari
voi tarkastaa jokaisen eldimen eldvana Karsinoiden on oltava numeroituja ja niissa on
oltava laitteet, joiden avulla tarkastuselainlddkari voi osoittaa normaaliteurastukseen
hyvaksytyt eldmet. Suosituksena navettaan mahtuu vahintéén puolet yhden tydvuoron
aikana teurastettavista elamista. Lattia ja muut rakenteet ovat sellaisia, ettelvat eldmet
likaannu, saa vammojatai rasitu tarpeettomasti. Navetan yhteydessa on rehuvarasto”.

2.3 Elansuojeulaki

Eldinsuojelulain 3 § l&htokohtana on, ettd "el&imid on kohdeltava hyvin, eika niille saa
aiheuttaa tarpeetonta ké&rsimysta. Tarpeettoman kivun ja tuskan tuottaminen elémille on
kielletty. Lisdks elantenpidossa on edistettava eldinten terveyden ylldpitdmista seka
otettava huomioon eldinten fysiologiset tarpeet ja kayttaytymistarpeet”. Edelleen 4 8:ssa
todetaan eldinten pitopaikasta, etta ” eldinten pitopaikan on oltava riittdvan tilava, suojaava,
valoisa, puhdas ja turvalinen sekd muutoinkin tarkoituksenmukainen ottaen huomioon
kunkin eldinlgjin tarpeet. Eldinten pitdminen tarpeetonta karsimysté tuottavalla tavalla on
kielletty”.

Eldinsuojelulainséddanndn  toteumista valvovista viranomaisista sdddetdén 37 8:ssi
Tarkastuseldinlégdkari valvoo taman lain seka sen nojalla annettujen sdanndsten ja
médraysten noudattamista hygienialain (511/1994) nojalla hyvaksytyssa teurastamossa tai
teurastuspaikassa. Tarkastuseldinlddkarille on maarétty ilmoitusvelvollisuus eldinsuojelulain
nojalla. llmoitusvelvollisuudesta on todettu, ettd ”jos tarkastuselainlddkéri epéilee, etta téta
lakia tai sen nojalla annettuja sdannoksia tai madrayksia on rikottu teuraseléimia
toimittavassa elé@intenpitoyksikdssd, on hénen ilmoitettava asiasta sen |&nin
l&é&ninhallitukselle, jonka alueella eldintenpitoyksikkd sijaitsee”. Ladninhalituksella,
kdytannossd laaninglainldakarilla, on mahdollisuus itse tarkastaa ta madrata



2.4 Elainsuojeluasetus

Elainsuojeluasetus  396/1996 antaa eldinsuojelulakia tarkentavat madraéykset eldinten
pitopaikasta. Yleisten vaatimusten 1 8:ssi todetaan, ettd "pitopaikassa tulee voida yll&pitda
puhtautta ja hyvaa hygieniaa ja sella olevat eldaimet on voitava tarkastaa ja hoitaa
vaikeuksitta. Pitopaikka e saa vahingoittaa elaintéa eika vaarantaa sen terveytta. Pitopaikan
tulee tarjota riittdvéa suoja epasuotuisia sédol oja seka liialista kylmyyttd, 1dmpoda ja kosteutta
vastaan”.

El&inten pitopaikka on 4 8:n mukaan pidettava puhtaana. " Eléinten terveytta tai hyvinvointia
vaarantavat viat on korjattava valittomasti ja, jollei se ole mahdollista, on ryhdyttéva muihin
tarpeellisiin  toimiin, jotta elénten terveys ja hyvinvointi voidaan turvata vikojen
korjaamiseen saakka”.

Tuotantoeldinten ulkokasvatuksesta on myds méaardyksia eldinsuojeluasetuksen 6 8§:ss
"Ulkotarhan on oltava elémelle turvallinen. Tarhan maapohjan on oltava sellainen, etta
eléimet eivét vahingoita itsedan elvatka tarpeettomasti likaannu”.

Liséks maa- ja metsadtal ousministerion pddtoksissa nautojen (14/EEO/1997, 6/EEO/2002) ja
lampaiden (4/EEQ/1997) pidolle asetettavista eldinsuojeluvaatimuksista tasmennetdan
elainten pitopaikkaa koskevia vaatimuksia. Pitopaikan lattian on oltava sellainen, etta
nestemaiset eritteet poistuvat aslanmukaisesti tai imeytyvét hyvin kuivikkeisiin. Nautojen
makuualue on tarvittaessa kuivitettava. Lampailla on oltava kéytettéavissdan niille sopiva
kuivitettu alue, johon kaikki eldimet padsevét yhta aikaa makuulle.



2.5 Lantasakkosopimus

Voimassa oleva suositussopimus lantaisten eldinten toimittamisesta teurastamolle on tehty
jo vuonna 1982. Sopimusosapuolina olivat Maataloustuottajain Keskusliitto ry., Suomen
Teurastamoeldinlégkarien yhdistys ry., Maatalouskeskusten Liitto ry., Suomen
Nahkateollisuudliitto ry. ja maa ja metsatalousministerion elé&inlddkintdosasto.
Sopimuksessa eldmen omistajaa kehotetaan puhdistamaan lantainen elain tai eldimet ennen
kuljetusta. Tarkoituksena on, ettd lantainen eldn noudettaisiin sitten, kun noutoon tarjoutuu
seuraava sopiva tilaisuus. Jos lantaisia el@mia kuitenkin joudutaan ottamaan kuljetukseen,
puhdistetaan ennen teurastusta teurastamolla sellaiset elamet, joista lanta voidaan irrottaa.
Jos eldimella on kiinted lantapanssari, joka el irtoa puhdistamalla, tulee eléin padsaantoi sesti
teurastaa sairasosastossa tai jos tamd e ole mahdollista, muun teurastuksen jalkeen.
Voimakkaasti lantaisten eldinten kasittelystd ja teurastuksesta aiheutuneet kustannukset
peritéan teuraseldimen myyjéaltd. Tarkastuselainlddkarin tehtévaks jai sopimuksen mukaan
maaratd, mitkd eldmet on teurastettava sairasosastossa tai muun teurastuksen jalkeen
teurashallissa.

3. EY-SAADOK SET JA CODEX ALIMENTARIUS

3.1 Hygienialainsdadannén uudistus

Vamisteilla oleva hygienidainsdadanndn uudistus, ns. hygieniapaketti, sisédtéa
asetusluonnoksen  Euroopan parlamentin ja neuvoston asetukseks  eldinperdisia
eintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasddnnoista. Asetuksen on tarkoitus tulla
voimaan vuoden 2006 austa. Asetusluonnos sisdltdad pédasiallisesti vaatimuksia, jotka
koskevat eléimista saatavia elintarvikkeita ja niita tuottavia laitoksia seka laitosten tuotanto-
olosuhteita. Tasta syysta myos teurastamon tehtavét elintarvikeketjussa on méaritelty.

Erityisvaatimuksia koskevan liitteen 1l 1 jakson, kotielamina pidettyjen sorkka- ja
kavioeldinten liha, luvussa IV teurastushygienia esitetdan vaatimukset, joiden téyttyminen
on teurastustoimintaa harjoittavien €lintarvikealan toimijoiden vastuulla. Naissa
vaatimuksissa esitetéan selkeasti ja lyhyesti, ettéd "eldinten on oltava puhtaita”. Samassa
luvussa on myds vaatimuksia hygieenisille tydskentelytavoille teurastuksessa. Teurastetuissa
ruhoissa e saa olla ulostekontaminaatiota, mutta jos nan on, tulee ryhtya
puhdistustoimenpiteisiin.

3.2 Codex lihahygieniakoodi

Codex Alimentarius Komisso on maalman maatadougérjestd FAO:n ja maailman
terveygarjesto WHO:n alainen organisaatio, jonka tavoitteena on laatia maailmanlagjuisia
yhteisd linjauksia, jotka koskevat elintarvikkeiden laatua ja turvalisuutta Codex
Alimentarius liha- ja gipikarjakomissio on tehnyt koodiluonnoksen, joka koskee
lihahygieniaa. Koodia on kasitelty jo useaan otteeseen ja se on véhitellen saamassa
lopullisen muotonsa. Vastuu eldaimen puhtaudesta on selvasti tuottajalla, koska kuljetuksen
jateurastuksen pitéa suhtautua kriittisesti lantaisiin el@miin.

Lihahygieniakoodin léhtokohta elé@inten puhtawdesta on, ettd eldmid e pitdis lastata
teuraskuljetukseen, jos eldmen nahan kontaminaatio on sellaisella tasolla, etta se

todennakdisesti heikentéd hygieenista teurastusta, ja sopivia muita keinoja e ole
kaytettavissa (epavirallinen kdannos).



Periaatteissa, jotka koskevat eldinten tuomista teurastukseen vaaditaan, etta teurastettavien
elanten tulee olla riittédvan puhtaita, jotta ne eivéat heltkenna hygieenista teurastusta ja ruhon
viimeistelya.

4, NYKYTILAN TARKASTELU JA JOHTOPAATOKSET
4.1 Voimassa oleva sopimus ja nykykaytanto

Vuonna 1982 allekirjoitettua suositussopimusta lantaisten nautaeldinten toimittamisesta
teurastamolle noudatettiin ilmeisesti aluksi lagemmin, mutta kéytantd e yhtendistynyt
alkuvaiheessakaan samankaltaiseksi kaikissa Suomen teurastamoissa. Niinpa vuosien
saatossa sopimuksen noudattaminen on jaanyt haameiseksi. Tuottgalta perittava
"lantasakko” on myds vaihdellut talosta riippuen 2-6 % tilityshinnasta ja kaikissa
teurastamoissa Sitd e ole perittyk&an. 1990-luvun alkupuolélla tietoon tulivat ensimmaiset
EHEC-tapaukset 18hinnd USA:sta. Tietoa EHEC-bakteerin kayttdytymisesta oli niukasti eika
sen esiintymisestd Suomessa ollut varmuutta. Teurastushygienian merkitys bakteerin
levidmisessa ja lihan kontaminoitumisessa on kuitenkin tunnettu asia, joten lantaisuuteen
kKiinnitettiin taas uudelleen tarkempaa huomiota. Saatujen tietojen perusteella lantasakon
kayttoon palattiin monessa laitoksessa uudelleen.

Teurastamoiden vélinen kilpailu ja kaupallisesti kirea tilanne on ehk& vaikuttanut siihen, etta
lantasakkokaytanto el vielékaén yhtendistynyt. Tyoryhman tekeman selvityksen perusteella
tuottgjalta perittavan "sakon” tai tilitysvahennyksen suuruus vaihtelee ja joissakin
teurastamoissa Sitd ei ole peritty lainkaan

El&insuojelulainsdddannén mukainen terkastuseldinlagkarin ilmoitusvelvollisuus on myoés
toiminut kirjavasti, koska yhtendisia tulkintaohjeita lainsdddannon liséks e ole ollut.
Joistakin teurastamoista ilmoitetaan lantaiset elamet [&éninelénl&skarille 1&aninhallitukseen
séanndllisin véligjoin, joistakin taas jopa tapauskohtaisesti. Myds |&aninelainld8kéreiden
toimintapa on vaihdellut. Toisaalla médrays kunnanel&@inladkérille el&insuojelutarkastuksen
tekemisesta tilalle on mennyt joskus yhden tapauksen perusteella. Joissakin 188neissa taas
rgjana on ollut essmerkiksi toistuva eldinten lantaisuus, jonka @lkeen on annettu méaaradys
tilan eldinten olosuhteiden tarkastamisesta.

4.2 Teurastamoteollisuus

Nykyisen eldinsuojelulain ja -asetuksen ldhtokohta on se, ettéd tuottga pitéd edmensa
puhtaana ja eldmen olosuhteet sellaising, ettd puhtauden yllgpitdminen on mahdollista.
Hygieniadlainsdadanndssa vaatimus eldinten puhtaudesta esitetédn my0ds teurastamolle.
Teurastamolta edellytetddn joko lantaisten elénten puhdistamista tai erill&én teurastamista.
Myo6s aikaisempi lantasakkosopimus on edellyttéanyt, ettd eldmet puhdistetaan tildla ja
haetaan myohemmin. Jos lantaisia el@émia kuitenkin tulee teurastamoon, ne puhdistetaan
sielld jamahdollisesti teurastetaan erill&an.

Kéyténtd on osoittanut, ettd eld@inten puhdistaminen teurastamossa e ole mahdollista
Teuragamoiden navettatilat ovat harvoin, jos koskaan sellaiset, etta siella mahtuisi tekemaan
toimenpiteitd lantaisille eldimille. Eldnten peseminen e tule kysymykseen, koska
hygieniasyistd naudan vuodan tulis ehtia kuivua ennen teurastusta, muuten lika valuu



entistéa pahemmin ruhon pinnalle. Henkildkunnan osoittaminen elénten puhdistukseen liséa
kustannuksia, jotka véalttdmatta evat kuulu teurastamolle. Ainoaks mahdolliseksi
toimintatavaksi kaytdnndssa on jaanyt lantaisen eldmen teurastaminen erillédn muusta
teurastuksesta. Tamakdan vaihtoehto e ole helppo, koska lantaisten eldinten erottelu
teurastamon navetassa voi olla hankalaa navetan rakenteesta riippuen ja tydsuojelusyista
jopa vaardllista.

Y htendinen arvostelu ja sen soveltaminen kaikkia teurastettavia nautoja koskevaks on
monessa laitoksessa lopulta johtanut siihen, ettel lantaisia eldimia enda arvostella. Jos
lantaisuudesta kaytetdan tilitysvahennystd, on tasapuolisuuden vuoks kaikki naudat
tarkastettava. Kun ndin ei ole kdynyt, eika tarkastajaga ole padsty yksimielisyyteen, on
tarkastus jdanyt tekemdttd. Tarkastuseldainlédkari e voi olla teurastushalissa koko
nautateurastuksen aikaa tyotehtaviensa takia. Téarked syy on myds nykyinen kova kilpailu.
Tuottgja valitsee herkasti toisen teurastamon eldamilleen, jos toisessa on vaara tulla
ylimaaréisia tilitysvahennyksia.

Lantaisen eldmen teurastaminen hygieenisesti vaatii huomattavaa ammattitaitoa
teurastgjalta ja usein lantapanssarieldimen teurastaminen on mahdotonta niin, etta
ulostekontaminaatiota e jas ruhon pinnadle. Erityisen lantaisen eldmen kohdalla
tarkastuselainlddkarilla on lihantarkastuslainsdadannon perusteella mahdollisuus hyvéksya
elan ehdollisesti. Téssa tapauksessa eldimestd saatava liha on ohjattu kuumennettaviin
tuotteisin.

4.3 Nahkateollisuus

Eldimen vuodassa olevat vauriot tulevat selvasti esille vasta nahan kasittelyssa
nahkateollisuudessa. Tavalismmat vauriot nautojen vuodassa ovat elédinten aitauksissa
kaytetyn piikkilangan, punkkien tai lantaisuuden aiheuttamia. Lantgpanssarin aiheuttama
hautuma tekee alla olevan nahan pinnan epédtasaiseks ja huokoiseksi, jolloin nahasta tulee
kayttokelvoton ja arvoton. Nahkateollisuus onkin joutunut osaltaan kantamaan
lantahautumista aiheutuneita kustannuksia, koska nahan hévikki huoron laadun vuoksi on
huomattava.  Suomalaisen  vuodan lantaisuuden ohella ongelmia  aiheuttaa
teurastamoteollisuuden laitteisto, josta aiheutuu vuotaan venymakohtia, jolloin vuodasta
tulee liian heitkko esimerkiksi huonekalujen verhoiluun.

44 Kustannukset

Eléinten lantaisuudesta joutuvat maksamaan kaikki tahot; tuottaja, lihateollisuus,
nahkateollisuus ja kuluttgjat. Vdillisesti kustannukset heljastuvat myds viranomaisten
tyohon. Viranomaisten tyomaara kasvaa ja tarvittava tyOaika lisdantyy. Tuottgjan saama
rahasumma lantaisesta teuraseldimesta tilitysvahennyksineen on pienempi, jos sopimusta
noudatetaan. Tuotto teuraseldimesta pienenee oleellisesti, jos elé@n on niin lantainen etta
ruho joudutaan hyvaksymaan ehdollisesti ja kayttdmaan liha kuumennettaviin tuotteisiin.

Lihateollisuudelle aiheutuu lantaisten eldinten erottelusta ja erillédn pitamisestda seka
teurastustyén hankaloitumisesta ylimaaradista tyotd. Mahdollinen linjavauhdin hidastaminen
lantaisten eldinten takia merkitsee kustannuksia ennen kaikkea teurastamolle kasvavina
henkilostokuluina. Toinen selked kustannustekijd on ehdollisesti  kuumennukseen
hyvéksytty liha, jolloin ruhon arvo-osatkin menettavét parhaan kayttttarkoituksensa ja ovat
alemmassa hintaluokassa kuin normaalisti hinnoitellut arvo-osat. Raaka-aineen kaytto
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rgjoitetusti eri tarkoituksiin vaikeuttaa lihateollisuuden tyota Pienet, mutta puhtaat raaka-
ane-erdt elvét riita sellaisenaan tuotannossa. Tuotteen séilyvyys puolestaankorreloi suoraan
raaka-aineen hygieeniseen laatuun. Hygienialtaan huonon teurastusprosessin seurauksena
syntyneen tuotteen myyntiaika on lyhyempi kuin laht6tasoltaan vahemman mikrobeilla
saastuneesta raaka-ai neesta tehdyn tuotteen.

5. TYORYHMAN EHDOTUKSET TOIMENPITEIK S|
51 Tyoryhman paatosten perusteluja jaraauksa

Tyo6ryhman laatima sopimusluonnos poikkeaa aiemmasta sopimuksesta siing, etta sopimusta
ehdotetaan koskemaan nautojen liséks myds lampaita. Tdma johtuu Siitd, etta lampaiden
teurastus tehddan huomattavan paljon "kasitydnd” ilman erityisia tydskentelya helpottavia
linjan laitteita. Kuitenkin lampaat voivat olla vuodengjasta ja muista tekijoista riippuen
hyvin lantaisia tai likaisia kuten naudat.

Sopimusluonnoksen |ahtokohtana korostuu tuottajan tai eléinten omistajan vastuu elamista
kuten tulevassa hygienialainséadannon uudistuksessakin. Tuotantotilalla odotetaan tehtavan
tarkeimmét toimenpiteet lantaisuuden estamiseksi. Huomiota tulisi erityisesti kiinnittéa
elainten lantaisuutta ennalta ehkdaiseviin toimenpiteisiin. Téllaisia ovat esimerkiks rehujen
laatu, eldinsuojien rakenteet ja kuivikkeiden kayttd. Lantainen elan voidaan vain pyrkia
puhdistamaan tilalla ennen teurastusta. Tama onkin siind méadrin haastava tehtéva, etta
kaikki ideat puhdistusmahdollisuuden kehittdmiseks ovat tarpeen. Silti varsinaisen
lantapanssarin, nahassa pitkéaén hautuneen likakerroksen puhdistaminen e ehka ole
mahdollista vaurioittamatta nahan pintaa.

Suomen ilmasto-olosuhteissa lantaisuudesta e varmaankaan kokonaan paasta eroon, joten
tarvitaan my6s muiden osapuolien panos elintarvikkeen turvallisuuden takaamiseksi.
Teurastamon velvollisuus on erotella likaiset eléimet ja tehdd kakki mahdolliset
toimenpiteet teurastuksen hygienian yllapitdmiseks lantaisia eldmia kasiteltéessd. Uuden
sopimusluonnoksen mukaan e enda odoteta, etta teurastamolla ryhdytdan puhdistamaan
lantaisia elé@imié&. El&in arvostellaan sellaisena, kun se on teurastamon navettaan tullessaan.

Né&in ollen sopimuksessa rgjataan padasialliset toimenpiteet tuotantotilan velvollisuudeks ja
elanten arvostelu teurastamolla viimek&dessa viranomaisten tehtavdksi. Eldinten
kuljettajalle sopimus e aiheuta velvoitteita. Toisaalta |8htokohtainen oletus on, etta kuljetus
el muuta elainten lantaisuutta. Lantapanssariel@imille el kuljetuksen aikana saa tulla sellaista
huomattavaa likaantumista, joka aheuttais tuottgjalle tilitysvahennyksen. Myds toinen
edellisenkin sopimuksen térked aullepanija, nahkateollisuus, jé& uudessa luonnoksessa
vaille velvoitteita, koska nahkateollisuus & voi suoraan vaikuttaa vuotien laatuun. Jos vuotia
aletaan joskus arvostella tuottgjittain ja eldimet yksldiden, voitaisin gatella, ettd
nahkateollisuus esittdis myo6s vaatimuksia tai jopa sanktioita, jos vuodan laatu on heikko ja
sind havaitaan esimerkiks lantaisuuden aheuttamaa pilaantumista. Toistaiseks
nahkateollisuus jaa kuitenkin mm. lihateollisuuden ohella siihen toimijoiden ryhmaan, jolle
eldinten hyvinvointi merkitsee laadun kannalta yha parempaa raaka ainetta.

Lantaisten eldinten arvostelu on tarkoitettu tehtdvaksi osana teurastamon omavalvontaa.
Teurastamon velvollisuutena on esittéd omavalvontasuunnitelmassaan, miten lantaisten
elainten erottelu ja kasittely on jarjestetty. Teurastamo pitéd myds omavalvontaan liittyvaa
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Kirjanpitoa. Kirjanpidon  yhdistelmd  on estettavd  tarkastuselainlddkarille.
Tarkastusel@nld8karin tehtévana on suorittaa erotetuista eldimista lopullinen arvostelu, onko
eléin lantainen vai . Arvostelun on tarkoitettu tapahtuvan teuraslinjalla, missa valaistus on
hyva, mutta selvasti lantainen eldin voidaan arvostella sellaiseks jo ante mortem:
tarkastuksessa navetassa. Tarkastuseldinlédkari pitéa huolen gitd, ettd lantaisten eléinten
maéra ilmoitetaan teurastamon kuukaus yhdistelméssa |8aninhallitukselle.

Lantaisten eldinten arvosteluasteikko péddyttiin laatimaan 2-portaiseksi, vaikka muualla,
esimerkiks Englannissa  arvosteluasteikko on 5-portainen. Teurastamossa
omavalvontatehtéviin osallistuu useita tyontekijoitd ja tasapuolisen arvostelun kannalta
asteikon taytyy olla mahdollismman yksinkertainen. Tasta syystd eldimet luokitellaan
puhtaiksi / lievésti lantaisiks tai lantaisiksi. Puhdas / lievasti lantainen eléin on sellainen,
jollaragjojen sisgpuolella ja vatsan ala piirtoalueet ovat puhtaat ja muuallakaan nahassa el
ole lagjaa yhtendista lantaista aluetta. Teurastus voidaan suorittaa jokseenkin hygieenisesti.
Lantaisella eldmella jaloissa ja vatsan ala piirtoalueilla on yhtendinen lantainen alue, joka
haittaa hygieenistd nahan avaamista. Toisena vaihtoehtona eldmella on muualla nahassa
lagja, yhtendinen lantainen alue tai lantapanssari.

5.2 Tyéryhman ehdotukset toimenpiteiks

Tyoryhma ehdottaa hyvaksyttavaks laatimaansa oheista sopimusluonnosta (5.4).
Sopimusluonnoksen  ohella  aan  toimijoille,  tuottgjille,  teurastamoille ja
tarkastuselainldakareille on tarkoitus toimittaa ohessa liitteené oleva perustelumuistio (5.5),
johon on koottu perustelut siitd, miksi eldinten lantaisuuden vahentamiseksi on syyta tehda
toimenpiteitd. Perustelumuistio siséltéd myds ehdotuksia siitd, missa ennalta ehkai sevasti
voitaisiin tehda toimenpiteitd asian hyvaks.

Elintarviketurvallisuus- ja edainsuojelunékokohtien huomioon ottaminen ja eldinten
lantai suuden vahentémiseen tahtéavéat toimenpiteet tulisi ottaa esille tuottgjien koulutuksessa
ja tuottgjille tiedottamisessa mahdollisimman monissa eri yhteyksissa. Eldinten puhtaus
tulis gsdlyttéd myos akutuotannon ja teurastamoiden laatujarjestelmiin seka
terveydenhuoltosopimuksiin mahdollisuuksien mukaan. Kuivikkeiden kéyttd ja rehun laatu
voivat vaikuttaa elanten lantaisuuteen, joten tiedotus on edelleen tarpeellista Suurena
ennalta ehkéaisevana tekijdnd olis otettava huomioon entista voimakkaammin eldinsuojien ja
karjarakennusten rakenteet. Niiden suunnittelussa oliss mahdollisuus vaikuttaa selvasti
eldinten puhtauteen ja hyvinvointiin.
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5.3 Sopimusluonnos

SUOSITUSSOPIMUS LANTAISTEN ELAINTEN TOIMITTAMISESTA
TEURASTAMOLLE JA NIIDEN ARVOSTELUSTA
(LUONNOS?7 F 3.1003)

Suositussopimuksen sopijaosapuolet ovat Maa- ja metsdtal oustuottajain Keskudliitto M TK
ry., Suomen Lihateollisuusyhdistys ry., Suomalaiset Lihanjalostgjat ry., Lihakeskudliitto ry.,
Pro Agria-yhtyma ry., Suomen Tarkastusel&inl&8kareiden yhdistys ry., Elintarvikevirasto ja
maa ja metsatalousministerion elintarvike- ja terveysosasto.

Sopimuksen tarkoitusja soveltamisala:

Sopimuksen tarkoitus on lisdta lihan ja lihatuotteiden turvallisuutta seka edistéa eldinten
hyvinvointia tiloilla. Lisdksi pyrkimyksenda on vahentda lantaisista nautaeldimista ja
lampaista aiheutuvaa haittaa teurastamoteollisuudelle ja pienentéa nahkateollisuudelle
aiheutuvia tappioita. Sopimusta sovelletaan kaikissa teurastamoissa ja teurastuspaikoissa
(j&ljempana teurastamo).

Kaikki osapuolet stoutuvat osaltaan vaikuttamaan siihen, ettd teurastettavat eldimet ovat
mahdollissmman puhtaita. Teurastamot tiedottavat tuottajille tdméan sopimuksen mukaisesta
eldinten puhtauden arvostelusta sekd gitd, ettd voimakkaasti lantaiset eldimet on
puhdistettava ennen teurastamolle l|&hettdmistd. Jos eldamet |dhetetddn teurastamolle
lantaisina, niiden erityiskasittelystd aiheutuva kustannus vahennetéan tilityshinnasta.
Eldinten myyja hyvaksyy teurasd@émen arvon alennuksen lantaisten eldinten arvostelun
mukai sesti.

Teurastamo seké hankintaorganisaatiot vastaavat Sita, etta elaimet eivét padse kuljetuksessa
tal teurastamon navetassa likaantumaan.

Toiminta teurastamossa

Teurastamo gijoittaa lantaiset eldimet teurastamon navetassa mahdollisuuksien mukaan
erilleen niin, etté ne voidaan teurastaa erill&8n muusta teurastuksesta tai muun teurastuksen
jdkeen. Tama menettely tulee kuvata omavalvonnassa. Lantaiset eldimet teurastetaan
mahdollisimman huoléellisesti niin, etta kyseinen ruho e likaannu eika likaa muita ruhoja.
Omavalvontasuunnitelmassa tulee kuvata ne toimenpiteet, joihin ryhdytéén lantaisten
elainten teurastushygienian varmistamiseks, jos linjalla on lantaisiksi arvosteltuja el&dimia.

Teurastamo ilmoittaa tarkastuselainlddkérille lantaisks epéilemistéén elamista ja pitda
kirjaa lantaisiks arvostelluista ed@mista. Kirjanpito on aina tarkastusel@nlddkarin saatavilla.
Teurastamo  tekee  lantaisiks arvostelluista  elamistd  kuukausiyhdistelman
tarkastuselainlddkarille ja teurastamon terveydenhuoltoel dinl88karille.
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L antaisuuden arvostelu

Tarkastusdldinléékari ratkaisee navetassa tal teurastusinjassa, onko elan lantainen.
Lantaisuuden arvostelussa kadytetddn apuna tédman sopimuksen liitteend olevaa kuvallista
ohjetta. Lantaisuus on helpoin arvostella teurastudinjalla. Tarkastuselé@inlégkéari ilmoittaa
lantaisiks arvosteltujen elé@inten lukumaarén lihantarkastuksen kuukausiyhdistel méassa.

Arvosteluasteikko:
» Puhdas tai lievasti lantainen: hinnaston mukainen hinta
= Lantainen, ldhes yhtendinen alue kuivunutta lantaa piirtokohdissa kuten vatsan
dla ja jaloissa tai yhtendinen lagja aue rmuualla kuten reisien ulkopinnoilla:
vahennys naudan tilityshinnasta 10 % ja vastaavasti lampaan tilityshinnasta 5
%.

Muut toimenpiteet

Jos tarkastuseldinlédkari epéilee, ettd eldansuojelusdddoksia on rikottu siind elainten
pitoyksikosss, josta lantainen eldin on lahetetty teurastamoon, hdnen tulee eldinsuojelulain
(247/1996) 41 8:n tarkastuselé@inladkarin ilmoitusvelvollisuutta koskevan 2 momentin
mukaisesti ilmoittaa asiasta sen [&anin laéninhallitukselle, jonka alueella el&intenpitoyksikkd
Sijaitsee.

Tama suositussopimus tulee voimaan (x.x.2004)
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54 Perusteumuistio

PERUSTELUMUISTIO SUOSITUSSOPIMUK SELLE LANTAISTEN ELAINTEN
TOIMITTAMISESTA TEURASTAMOLLE JA NIIDEN ARVOSTELUSTA

(1.10.2003)

Tyoryhma

Maa ja metsatalousministerid asetti 26.2. 2002 tyéryhman uusimaan |lantasakkosopimusta
lantaisten elainten teurastamisesta. Tyoryhman jaseniks kutsuttiin Sami-Jussi Talpila Maa-
ja metsétal oustuottagjien Keskudliitosta (MTK), Elisa Pitkénen ja Liisa Kotisalo (Ahonen)
Suomen Teurastamo  eléainladkarien yhdistyksestd (1.8.2003 akaen  Suomen
Tarkastuselé@inléékareiden  yhdistys ry.)), Pentti Nieminen ProAgria Suomen
Kotieldinjalostusosuuskunnasta, Antti Rissa Lapuan Nahka Oy:std, Lea Lastikka
Elintarviketeollisuudliitosta, Anna-Maija Groénlund Elintarvikevirastosta, Juha Koskenoja
Lihateollisuuden  tutkimuskeskuksesta (LTK) ja Marjatta Rahkio maa ja
metsétalousministerion  elintarvike- ja terveysosastolta. Marjatta Rahkion poistuttua
ministerion palveluksesta tehtévaa jatkoi syksylla 2003 Eeva-Riitta Wirta

Tyoryhma sai 14.2.2003 lisdaikaa 31.8.2003 asti ja sen puheenjohtgjaks nimettiin
elainladkintoylitarkastaja Eeva-Riitta Wirta ja jaseneks kutsuttiin Jukka Markkanen
(MTK) ja Marjatta Rahkio (LTK).

Edellinen sopimus

Lantaisten eldinten toimittamisesta teurastamoon €li ns. lantasakkokayténnostéa on olemassa
Maataloustuottajain  Keskusliiton, Suomen  Teurastamoeldinl&dkédrien  yhdistyksen
Maatal ouskeskusten Liiton, Suomen Nahkateollisuudliiton ja maa- ja metsétal ousministerion
egdainlddkintbosaston yhteinen sopimus vuodelta 1982. Taméan sopimuksen mukaan
tarkastuselé@inlddkéri arviol teurastamossa nautojen lantaisuuden. Lantaisista naudoista
maksetaan eldinten omistgale kaytanndssa 2-6 % vahemman tilitysmaksua niista
aiheutuvan lisatyon takia. Vuonna 1982 solmitun bntasakkosopimuksen taustalla oli tarve
vahentdd eldinten lantaisuutta. Sopimus e koskenut lampaita. Teurastamolle aiheutui
lantaisista eléimista lisékustannuksia, silla lantaisen eldmen vuota on hankalampi irrottaa
kuin puhtaan eldmen vuota. Lisdtyon lisdksi lantaisen vuodan tiedettiin joutuvan
kosketuksiin ruhon pinnan kanssa, ja ettéa bakteereita siirtyi vuodasta ruhoon. Voimakkaasti
lantai sten nautojen ruhon pinnan kokonai sbakteerimaarét olivat korkeampia kuin puhtaiden
nautojen ja niiden oletettu sdlyvyys oli ndin ollen lyhyempi. Sopimuksen ja
lantasakkok&ytannon taustat olivat siis [ahinné taloudel liset.

Uudet elintarviketurvallisuusriskit

Nyt asetetun tyéryhman tehtéava on ollut uudistaa vuoden 1982 |antasakkosopimus siten, etta
my6s dintarviketurvallisuuskysymykset tulevat esille.  Merkittdvimpia naudanlihan
turvallisuuskysymyksig, joihin teurastamotytskentelylla voidaan vaikuttaa, on EHEC-
bakteeri. Enterohemorraginen E.coli-bakteeriryhmd (EHEC) kuuluu Escherichia coli-
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bakteereihin. Vakka nykyisin yleisesti kéytetdankin EHEC-nimitystd nimenomaan
bakteerityypista O157:H7, tarkempi ja osuvampi ryhmittely olisi puhua E.coli-bakteereista,
joilla on stx-geeni €eli shigatoksiinigeeni. Silla my6s O157-tyypit seké esimerkiksi O111-
tyypit voivat yhtdailla aiheuttaa verensekaisen vakavan ripulin. Veriripulin lissks EHEC
aiheuttaa vakavia munuaisen  toimintahdirigitda.  Verrattuina  moniin ~ muihin
ruokamyrkytysbakteereihin sairauden puhkeamiseen tarvittava méara eli infektiivinen annos
on todella vahainen.

Noin 1 % suomalaisista naudoista kantaa EHEC- bakteeria ja erittéd sitéd ulosteisin.
Lampaiden tilannetta maassamme e tunneta yhtad tarkasti, mutta muualla tehtyjen
tutkimusten mukaan myos lampaat ovat EHEC-bakteerin kantgjia. EHEC-bakteereita voi
olla seka lantaisten nautojen ettéa lampaiden vuodassa, josta ne voivat joutua ruhon pinnalle
ja gta kautta lihaan. EHEC-bakteerin esiintyminen on todennakdisempaa sellaisessa lihassa,
joka on saatu ruhon pintaosista kuten jauheliha ja suikaleliha kuin esimerkiks sisdosista
saadusta paistissa.  EHEC-bakteeri tuhoutuu kuumennettaessa ja sen riskinhallinta
perustuukin pitkélti kuluttgjille annettavaan tiedotukseen esim. jauhelihan ja suikaelihan
kuumentamisen térkeydestd. EHEC-turvallisuusriskia e kuitenkaan voida jattaa pelkastaan
kuluttgjavalistuksen varaan. EHEC-bakteeria e pystytd vastustamaan elavissa eldimissa,
silla bakteeri e aiheuta mitéan oireita eldimille. Tarkein keino estéa EHEC-bakteerin pdasy
elintarvikeketjuun on hygieeninen teurastus, jossa véltetdén suolen sisdlon tai lantaisen
vuodan kosketusta lihan kanssa.

Lantaisten nautaeldinten teurastaminen téysin puhtaasti ei yleensa ole mahdollista, vaikka
noudatettaisiinkin erityisen hyvaa teurastushygieniaa. Lantapanssareista ilmaan leijuva poly
laskeut uu puhtaille ruhon alueille saastuttaen ne ja mahdollisesti muita linjassa |dhella olevia
ruhoja. Silmin ndhtéva lika ruhossa on jo voimassa olevan lainséaédanndn mukaan syy hyléata
runota sen osa. Tala hetkella poliittisen yhteisymmarryksen saavuttaneessa luonnoksessa
EU-asetus eldinperdisia elintarvikkeita koskevista erityisista hygieniasddnndista 11100/1/02
rev.4 edellyttdd, ettd teurastettavaks tuleva eldin on puhdas. Kansalista kaytantamme on
muutettava samaan suuntaan jo hyvissa gjoin.

El&insuwjelundkokulma

Uudella sopimuksella eldinten lantaisuudesta halutaan myds vaikuttaa elé@inten
ginolosuhteisiin tilala. Elansuojelukysymykset ovat nousseet viime aikoina erittéin
merkittéviks jalihantuotannolta edellytetdan eettisté eléinten kohtelua

Eléinsuojelulain (247/1996) 3 8:n mukaan eldimia on kohdeltava hyvin eika niille saa
aiheuttaa tarpeetonta kipua, tuskaa tai kdrsimystd. Lisdksi eldintenpidossa on edistettava
gldinten terveyden yllgpitamistd. Lantaisuudesta aiheutuva epamukavuus elé@melle on
ilmeinen ja lantapanssari on selkea terveyshaitta Se aiheuttaa kivuliaita ihotulehduksia,
jotka voivat vaivata pitk&an, jopa eldimen teurastukseen saakka.

Eléinsuojelulainsdadantt asettaa vaatimuksia myds eléinten pitopaikalle ja sen rakenteille.
El&imen pitopaikan on oltava eldnsuojelulain 4 8n mukaan riittdvéan tilava, suojaava,
valoisa, puhdas ja turvallinen sek& muutoinkin tarkoituksen mukainen ottaen huomioon
kunkin elainlgjin tarpeet. Edelleen elédnsuojeluasetuksen (396/1996) 1 8:n mukaisedi
pitopaikassa tulee voida yll&pitda puhtautta ja hyvaa hygieniaa ja siellé olevat eldimet on
voitava tarkastaa ja hoitaa vaikeuksitta.
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Terveydenhuoltosopimuksien lisééntyessa eldinten terveydenhuolto ottaa lagjasti kantaa
my6s eléinten pito-olosuhteisiin. Teurastamoteollisuuden laatujarjestelmissa on jo pitkdan
tehty tyota tala osa-aluedla. Kuitenkin myds uusissa pihatto- ja navettarakennuksissa on
edelleen puutteita eldinten hyvinvoinnin ja puhtaanapidon kannalta. Huomion kiinnittéminen
ennalta ehkédisevasti ndihin asioihin luo kustannussdastja eldinten terveyden puolella
Meidan ilmasto-olosuhteissamme nawdan ulkokasvatuksen ongelma on  tiettyind
vuodenaikoina elédinten lantaisuus ja muu likaisuus. Tété ongelmaa on edelleen pyrittava
vahentamaan.

Lantaisista eléimistd maksettavalla pienemmalla tilityksella halutaan kiinnittda eldinten
omistggan huomio lantaisuuskysymykseen sek& sen vastustamistoimenpiteisiin tilalla
Tuottgja on avainasemassa, kun halutaan vahentéé elé@inten lantaisuutta ja parantaa el&inten
elinolosuhteita.

Eldinsuogjelulain 41 8:n mukaan teurastamon tarkastuseldinlédkari on velvollinen
ilmoittamaan elé@nsuojelulainsdddannon mahdollisesta rikkomisesta eléinten pitoyksikon
l&énin laéninhallitukselle. Lantapanssarieléimia teurastamolle toimittava tila saattaa rikkoa
eldinsuojelulainsdddant6d. Saatuaan eld@insuojelulain mukaisen ilmoituksen laaninhallitus
velvoittaa kunnaneldinlédkarin tekemaan tilalla eldinsuojelutarkastuksen. Tarkastuksen
perusteella voidaan antaa méadréyksia ja kieltoja, joiden noudattamista on mahdollista
tehostaa |&aninhallituksen asettamalla uhkasakolla.

Nahkateollisuus

Lannan ja lantapanssarien aiheuttamat muutokset vuodissa ovat aheuttaneet ongelmia ja
kustannushavikkia erityisesti nahkateollisuudelle. Lantapanssarin  polttaman  nahan
kéyttdarvo on olematon teollisuudelle. Kayttokelvottomien nahkojen taustalla on yleensd
lantahautumat. Piikkilankaruhjeiden ja punkkien aiheuttamat vauriot ovat véhentyneet.

Elintarviketeollisuus

Vuonna 1982 solmitun lantasakkosopimuksen taustalla olleet taloudelliset nakokulmat ovat
edelleen olemassa. Teurastamolle aiheutuu lantaisista elamistd lisdkustannuksia.
Teurastuksessa likaantuneet ruhot on aina puhdistettava ennen ruhojen hyvaksymista.
Lantaiset eldimet on teurastettava joko sairasteurastamossa tai erikseen teuraslinjalla ennen
tyopdivan loppua tai muuta taukoa. Teurastusiiman mikrobipitoisuudella on suoranainen
yhteys ruhojen pintapuhtauteen ja edelleen lihan sédilymisaikoihin Voimakkaasti |antaisten
nautojen ruhon pinnan kokonaisbakteerimaarédt ovat korkeat ja niistéa saadun sédilyvyysaika
on lyhyempi kuin puhtaiden eldinten lihan. Lyhyempi séilyvyysaika aiheuttaa tappiota myo6s
kuluttgjalle.

Uus sopimus
Lantaisuuden vahentdminen lahtee tilalta. Uudistetusta sopimuksesta tuleekin tiedottaa

lagjasti juuri eldinten omistgia sekd tuoda esille lantaisista eldimista aiheutuva
turvallisuusriski. Toisaalta tarvitaan teurastamojen ja teurastuspaikkojen yhteisty6ta tilojen
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ja eldinten omistgjien tasapuolisen kohtelun varmistamiseks. Eldinten arvostelussa e saisi
olla poikkeuksia, vaan kaikkien osapuolten tulee ottaa sopimuksessa mainitut kaytannot
kayttoon. Lantaisten nautojen ja lampaiden vahentdminen on koko pellolta poytéaan
eintarvikeketjun asia.

Y hteenveto

Suositussopimuksen tarkoituksena on sekd nautojen ettd lampaiden lantaisuuden
vahentdminen. Eldinten lantaisuudesta aiheutuu merkittavia elintarviketurvallisuusongelmia
ja €eénten hyvinvointiongelmia. Lisdks se aheuttaa haittaa €elintarvike- ja
vuotateollisuudelle.

Lantaisten elainten teurastaminen hygieenisesti on vaikeaa, vaikka noudatettaisiin erityisen
hyvéda teurastushygieniaa. Lantaisten eldinten vuodista levida teurastusympdristoon
ulosteperdisia mikrobgja ja lantaiset naudat ovat merkittdva riski mm. EHEC-bakteerin
leviamiselle elintarvikeketjussa. Luonnosasteella olevan EU-asetuksen mukaan eldimista
saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygienia edellyttad, etta teurastettavaks tuleva eléin on
puhdas.

Lantapanssari on eldmelle terveyshaitta, joka aheuttaa tarpeetonta kipua, tuskaa ja
ké&rsimysta. Lantaiset ruhot aiheuttavat myos runsaasti lisdty6td teurastamohenkil 6stolle ja
tappiota vuotateol lisuudelle.

Uudesta sopimuksesta on tiedotettava kaikkia pellolta-poytéan elintarvikeketjun toimijoita,
ennen kaikkea eldinten omistgjia. Sopimuksen positiivisten vaikutusten edellytys on, etta
teurastamot noudattavat sopimusta yhtendisesti ja tasapuolisesti. Sopimusta tulee noudattaa
myos rahtiteurastuksen yhteydessa.

Lantaisuuden vahentdmisen tarve on huomioitava tilojen terveydenhoitosuunnitelmissa ja
laatujarjestelmissa. Teurastamoiden alkutuotantoneuvonnan tulee tiedottaa tuottgjia tasta
sopimuksesta sek&d  kertoa  lantaisiin® nautoihin @ ja  lampaisiin = liittyvista
elintarvikehygieenisista riskeista sek& muista téman sopimuksen uusimisen taustalla olevista
seikoista.

Jotta teurastamoihin saataisiin mahdollisimman puhtaita el&imid, tulee tutkimusrahoitusta ja
resurssga suunnata seka hygieenisten pihattojen ja navetoiden pohjarakenteiden
suunnitteluun etté myos eléinten puhdistusmenetelmien ja -valineidenkehittamiseen. Lisaksi
tyoryhma suosittelee, ettd tuottgat |dhettéisivdt uusien pihattojen ja navetoiden
pohjapiirustukset ja rakennussuunnitelmat  teurastamoidensa  neuvontahenkil ostolle
lausuntoa ja neuvoja varten.
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MAA- JA METSATALOUSMINISTERIO 5.5. Arvosteluohje
Elintarvike- jaterveysosasto

ELAINTEN LANTAISUUDEN ARVOSTELUOHJE

1. Puhdasja lievasti lantainen nauta

Puhtaaks tai lievasti lantaiseksi voidaan luokitella
eldin, jonka vatsan alusta ja kintereiden sisdpuoli on
puhdas etenkin piirtoalueilla. Muuallakaan |antai set
alueet eivét ole lagjoja, eivatka sijaitse teurastuksen
kannalta nahan avausalueilla. Kuvien el&imet ovat
lievasti lantaisia.
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2. Lantainen nauta

Eléaimella on ldhes yhtendinen alue kuivunutta lantaa vatsan alla ja jaloissa. Piirtoalueilla on lantaa.
Vaihtoehtoisesti eléimella on muualla nahassa lagja yhtendinen lantainen alue.

3. Lantainen lammas

Eldmen vatsan ala jakintereissa on voimakkaasti lantaa. Piirtoalueet ovat lantaiset. Kuvissa
olevat lampaat ovat kauttaaltaan lantaisia.
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